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La Nostra Pizza Contemporanea (Impasto: idratazione 72%, lievitazione 48 ore metodo biga )

Marinara | 15.00

San Marzano Tomaten | Knoblauch | Olivendl | Oregano

Margherita | 17.00

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Basilikum

4 Stagioni | 22.00
San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Hinterschinken |
Artischocken | Peperoni | Champignons

Prosciutto | 20.00

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Hinterschinken

Bufalina | 24.50

Biiffelmozzarella | Tomaten-Confit | Basilikum

Pistacchiosa | 27.50

Fior di Latte | Mortadella | Pistaziencreme | Biiffel-Stracciatella

Salsiccia e Friarelli | 24.50
Fior di Latte | Salsiccia | Friarelli

San Daniele | 26.50

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | San Daniele Schinken |
Rucola | Parmesan gehobelt

Parmiggiana | 25.50

Fior di Latte | Cherrytom. Sauce | frittierte Aubergine | Parmesan

Boscaiola | 26.50

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Salsiccia | Porcini |
Gorgonzola | Rucola

Calzone Classico | 25.50
S. Marzano Tomaten | Fior di Latte | Hinterschinken | Ei | Pilze

4 Formaggi | 24.00

Fior di Latte | Gorgonzola | Mascarpone | gehobelter Parmesan

Napoli | 24.50

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Sardellen | Kapern | Oregano

Pizza Golosona | 25.00

Nutella, Schlagrahm und Haselniisse fein gehackt

Tonno e Cipolla | 20.00

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Thon | rote Zwiebeln

Funghi | 18.50

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Champignons

Capricciosa | 22.00
San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Hinterschinken |
Champignons | Artischocken | Oliven

Salame piccante | 20.00
San Marzano Tomaten | Fior di Latte | scharfer Ventricina Salami

Futtitinni | 26.50

San Marzano Tom. | Fior di Latte | Hintersch. | Speck | Salame pic.

Frutti di Mare | 24.00

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Meeresfriichte

Calabra | 25.00

Fior di Latte | scharfer Nduja | Steinpilze | Biiffel-Stracciatella

Capo | 25.50

San Marzano Tom. | Fior di latte | Salame picc. | Spinat | Rahm
Parmesan

Carrara | 26.50
Fior di Latte | Hausgemachte Kasecreme | Niissencreme |
Tiroler Speck | Parmesan gehobelt | Niisse und Rucola

Olivia | 24.50
San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Salsiccia | Spinat |
gehobelter Parmesan

Orientale | 24.50

San Marzano Tomaten | Fior di Latte | Poulet-Curry | Mango

Pizza focaccia | 26.50
Fior di Latte | San Daniele | Rucola | Pachino Tomaten

Pizza ChezGaspi23 | 27.00

Fior di Latte | Hinterschinken | Kartoffel Kroketten | Parmesan

Tartufosa |28.00

Fior di Latte | Salsiccia | Steinpilze |Triiffel| Biiffel-Stracciatella
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Antipasti

Bruschetta della Casa | 10.50
Gerdstetes Brot mit Cherry Tomaten, Basilikum, Knoblauch

Tris di Bruschette | 14.50
Gerostetes Brot mit Cherry Tomaten [Salsiccia e friarelli |
Nduja calabrese und sardellen

Trufflecini's | 16.00

Mini Reisbillchen(Arancini) mit Triiffel und geschmolz. Kase

Insalate

Insalata Verde | 9.50

Griiner Salat

Insalata Mista | 12.50
Gemischter Saisonsalat

Cesar Salat | 25.00

Griiner Salat | Poulet paniert | Speck | Parmesansplitter | Croutons

Pasta

Paccheri alla Boscaiola | 32.50
Frische Pasta mit Triiffelcreme, Steinpilzen
und Salsiccia

Tagliatelle alla Bolognese | 23.50
Tagliatelle mit Bolognesesauce

Calamarata Chez Gaspi23 | 24.50

Calamarata mit scharfer Salami und Speck an einer Tom.-Rahmsauce

Gnocchi fatti in casa alla Sorrentina | 25.50
Hausgemachte Gnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella
im Brotkorb iiberbacken

Scialatelli all' astice con guarnizione di vongole | 45.00
Scialatelli mit Hummer an einer Cherry-Tomaten Sauce
und Venusmuscheln Garnitur

Arancina alla carne su fonduta di parmiggiano | 8.50
Reisball gefiillt mit Bolognese und Erbsen auf eine Parmesancreme

Tris di montanarine fritte | 16.50
Kleine frittierte Pizza in drei verschiedene geschmicke

Antipasti Selezione | 29.50 (empfohlen fiir 2 Pers.)

Pizza fritta mit dazu fein ausgewahlter italienischer Aufschnitt&Kase

Insalata valeriana con Speck, Uovo, Croutons e funghi | 17.50

Niissli Salat mit Speck, Ei, Croutons und Pilze

Caprese con Bufala campana | 17.50
Cherrytomaten mit Biiffelmozzarella aus Kampanien

Insalata alla siciliana con pomodorini, cipolla e olive | 13.50
Tomatensalat sizilianischer Art mit Cherry-Tom., Zwiebel und Oliven

La vera Caponata Siciliana | 14.00
Gemiiseauflauf...eines der traditionellsten Gerichte Siziliens

Scialatelli allo scoglio in crosta di pane | 36.00
Hausgemachte Pasta mit Meeresfriichten in Brotkruste iiberbacken

Scialatelli alle Vongole verace | 29.00
Spaghetti mit Vongole

Spaghetti Carbonara | 24.00

Spaghetti mit Schweinebacke, Eigelb, Pecorino-Kase und Parmesan

Paccheri con pesto di pistacchio, burrata e gamberi | 32.50
Paccheri mit Pistaziencreme, Biiffelburrata und Crevetten

Ravioli carciofi e bufala in salsa allla panna e lime | 28.00
Ravioloni gefiillt mit Artischocken und Biiffel Mozzarella
an einer Rahm-Lime Sauce und rosa Pfeffer
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Carne / Fleisch

Tomahawk Steak irlandese ca. 1300gr. | 139.00 (2 Pers.) Scaloppine di vitello al limone| 42.00

Flat Iron Steak alla griglia con crema di tartufo nero| 39.00

Flat Iron Steak rosa gegrillt an einer feine Triiffelcreme ca. 300gr.

Costine di maialino grigliate in salsa bbq e miele | 35.00
Butterzarte Schweins-Spareribs an einer Honig-Barbeque marinade

Filetto di Black Angus Argentino 250 gr. | 56.00
Black Angus Rindsfilet aus Argentinien ca. 250 gr.

Pesce / Fisch

Gamberoni alla griglia con patate al forno 420gr. | 45.00
Riesencrevetten vom Grill mit Rosmarinkartoffeln

Polipo alla griglia su crema di piselli | 42.50
con patate al forno
Pulpo vom Grill auf einer Erbsencreme mit Rosmarinkartoffeln

Zarte Kalbs-Scaloppine (Platzli) an einer feine Zitronensauce

Cordon-Bleu di vitello con prosciutto e formaggio | 48.00
Saftige Kalbs-Cordonbleu mit Hinterschinken und Gruyere-Kase

Unser Legendaren Smashed Burger | 26.50 extra Patty + 6.00
Hausgemachtes Brioche Bun|140gr. Rindfleisch-Patty (Metzg- Lehmann)
mit Speck, Salat, karamellisierten Zwiebeln, Essiggurken und Cheddar
an einer feine Haussauce

Frittura di Pesce mista | 45.00
Frittierte Fische (Calamari, Crevetten, Tintenfisch)

Alle unsere Fleischgerichte werden mit einer Beilage nach Wahl serviert.

ommes | frisches Grill-Gemiise | Ofenkartoffeln | Nudeln | Risotto | Siisskartoffel-Pommes mit Triiffelmayo & Parmesa

Fleischherkunft:

Rindsfleisch: Schweiz, Italien, Irland, Argentinien
Kalbsfleisch: Schweiz

Fisch: Italien

Schweinefleisch: Schweiz

Poulet: Schweiz, Brasilien, Argentinien

(+5.00)
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Bevande / Getranke

Wasser mit | ohne Kohlensaure 75 cl
Wasser mit | ohne Kohlensaure 33 cl
Cola | Cola Zero 33 cl

Fanta 33 cl

Sprite 33 cl

Rivella rot | blau 33 cl

Schorley 33 cl

Fusetea Lemon | Peach 33 cl

Kinley 25 cl

Orangensaft offen 30 cl

Aperitivi

Gespritzer Weisser siiss | sauer
Hugo
Aperol Spritz

Campari Spritz

BIRRE

Feldschlosschen Lager 30 cl
Feldschlosschen Lager 50 cl
Seebueb (Frache siech) 30cl
Seebueb (Frache siech) 50cl
Hiirlimann 30 cl
Hiirlimann 50 cl

Schneider Weisse 50 cl

8.20
4.50
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
5.20
4.80
6.00

9.80
9.80
11.50
11.50

4.80
6.20
5.50
7.00
4.80
6.20
6.80

Kaffee

Schale

Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso

Ristretto

Espresso Macchiato
Tee

Heisse Milch

Kafi Lutz

Amaretto Sour
Martini
Prosecco 1dl

San Bitter

Leffe blond 33 cl

Angelo Poretti 33 cl

Angelo Poretti 4 Lupoli 30 cl
Angelo Poretti 4 Lupoli 50 cl
Mohl 50 cl

Mohl klar Alkoholfrei 50 cl

Feldschlosschen Alkoholfrei 33 cl

4.60
4.60
5.20
5.20
4.60
4.60
4.60
4.60
4.80
6.20

11.50
7.80
9.00
6.00

6.80
5.20
5.20
6.60
6.20
6.20
4.80
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Menu Kinder

Penne al Pomodoro | 15.50 Spaghetti Bolognese | 17.50
Hamburger | Pommes | 16.50 Schnitzel | Pommes | 17.50
Rinds-Hamburger paniertes Schweins-Schnitzel
Chicken Nuggets | Pommes | 17.50 Pizza Margherita | 14.00

Tomatensauce | Mozzarella
Portion Pommes | 7.00

Zu jedem Kindermenu gib es einen Salat und eine Kugel Glace.

Digestivo

Limoncello 7.00 Sambuca 7.00

Grappa Berta 12.50 Jagermeister 7.00

Grappa Chiara | Scura 8.50 Amaro del Capo 7.50
al Peperoncino

Amaro Jefferson 8.50

Gerne informiert Sie unser Service-Personal iiber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen.
Alle Preise sind in Schweizer Franken angegeben und inkl. 7.7% MwSt.

like us at: ﬁ l r‘jl Im Zentrum 14, 8634 Hombrechtikon 055 244 41 41
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BIRRE

Lager Stange offen 0,30 cl

Lager Halbliter offen 0,50 cl

Angelo Poretti Stange offen 0,30 cl
Angelo Poretti Halbliter offen 0,50 cl
Hiirlimann Stange offen 0,30 cl

Hiirlimann Halbliter offen 0,50 cl

Feldschlosschen Alkoholfrei 0,50 cl
Angelo Poretti Flasche 0,33 cl
Schneider Weisse Flasche 0,50 cl
Mahl klar Alkoholfrei Flasche 0,50 cl
Leffe blond Flasche 0,50 cl

Guinnes Stange 0,33 cl
Guinnes Halbliter 0,50 cl
Valaisanne Pale Ale 0,33 cl

Valaisanne Halbliter 0,50 cl

4.80
6.20
5.20
6.60
4.80
6.20

5.50
5.20
6.80
6.20
6.80

6.80

8.50

5.20

6.60



